
				   20.40

				   20.40
AP

RIL ~ OKTOBER

NO
VEMBER ~ MÄRZ

pizza invernale   	
Salsiccia, Friarielli, Provola
Mozzarella

pizza estiva   	
Büffelmozzarella, Zitronenöl,
rote & gelbe Tomaten, Grana

FÜR INFORMATIONEN ZU 
ALLERGENEN 

WENDEN SIE SICH BITTE AN UNSER 
GESCHULTES SERVICEPERSONAL

* und Feiertag sofern kein Montag

DI–FR	 12 - 23 30	 PIZZA VON	 12 - 14 30, 17 30 - 22 00
SA 	 12 - 23 30	 PIZZA VON	 12 - 22 00
SO * 	 12 - 23 00	 PIZZA VON	 12 - 22 00

Di-Fr	 Mittagsespresso nach der Pizza  	   1.50 
	 Mittagssalat zur Pizza  	   3.60 

FRAGEN SIE NACH UNSERER
SPEZIALPIZZA!

PI
ZZ

E R
OS

SE
   

m
it 

To
m

at
en

sa
uc

e   
marinara 	 	 9.90
Tomaten, Oregano, Knoblauch 

margherita	 	 10.90
Tomaten, Mozzarella - Fior di Latte 
Basilikum

bufala		  14.90
Tomaten, Büffelmozzarella, Basilikum

acciughe		  15.40
Tomaten, Basilikum, Sardellen, Kapern 
schwarze Oliven, ohne Käse 

salame	 	 14.90
Margherita mit scharfer Salami 

cotto e funghi	 	 15.90
Margherita mit bio Beinschinken
Champignons

prosciutto crudo	 	 15.40
Margherita mit Rohschinken

provola e pepe	 	 14.90
Margherita mit Provola, Pfeffer 

salsiccia / +finocchietto		  15.40 

Margherita mit grober Hauswurst
vom Dormayer / +Fenchelsamen  

nù millione		  20.90
Margherita mit Salame, bio Beinschinken  
Funghi, Oliven, Artischocken

bufala fresca		  17.50
nach dem Backen: Büffelmozzarella
Basilikum, bio Olivenöl, Cherrytomaten /
Tomatenfilets (je nach Saison)

ripieno		  15.40
gefüllt mit: Ricotta, bio Beinschinken 
Mozzarella

insalata mista klein / groß	 5.90 / 7.90   
olive verdi klein / groß	 3.90 / 5.90 

PI
ZZ

E B
IA

NC
HE

   
oh

ne
 T

om
at

en
sa

uc
e

+
+
+
+
+
+
+
+
+

rucola & grana  

prosciutto cotto bio Beinschinken   

prosciutto crudo Rohschinken

salame piccante napoletano    
olive di gaeta dunkel, ohne Stein    

funghi Champignons    

pomodorini / Tomatenfilets
olio di limone Amalfizitronen    

carciofi gegrillte Artischocken

  3.00

3.00

4.50

4.00

2.00

2.00    

2.00

 1.50

2.50

EX
TR

AS

focaccia 		  7.50
Oregano, Salz, Olivenöl

carciofi 		  14.40
Artischockencreme, Funghi, Oliven

patate		  13.50
Kartoffeln, Rosmarin, Panna
Mozzarella

pizza verdura		  14.90
Mozzarella, Gemüse nach Saison
optional mit Tomatensauce (+1.50)

bianca		  15.40
je nach Saison: Cherrytomaten /
Tomatenfilets, Mozzarella, Rucola, Grana 

bresaola		  18.90
luftgetrockneter Rinderrohschinken
Mozzarella, Rucola, Grana

mari’			   18.40
Salsiccia, Funghi, Panna, Mozzarella



ANALCOLICI

Apfel aus alten Sorten, bio			   ¼	 4.20    

Apfel gespritzt	 ¼	 3.30	 ½	 4.90

Apfel-Holler Safterei Gangl			   ¼	 4.20

Apfel-Holler gespritzt	 ¼	 3.30	 ½	 4.90

Birne Safterei Gangl			   ¼	 4.20

Birne gespritzt	 ¼	 3.30	 ½	 4.90

Traube rot Safterei Gangl			   ¼	 4.20

Traube gespritzt	 ¼	 3.30	 ½	 4.90

Holunderblüten Soda*	 ¼	 2.90	 ½	 4.50

Holunderblüten Wasser*	 ¼	 2.50	 ½	 3.90

Soda Zitron* 	 ¼	 2.90	 ½	 4.50

wie.bitter Wermutlimonade			   0.33 	 4.90

Coca Cola / Zero			   0.33 	 4.20

Almdudler			   0.33 	 4.20

Preblauer Mineralwasser			   0.25 	 3.50

Vöslauer ohne			   0.33 	 3.50

Vöslauer prickelnd			   0.75 	 6.90

* Jugendgetränk  

LIMONATE E APERITIVI ANALCOLICI

Limonata di Agrumi hausgemacht	 ½	 4.90

Eistee hausgemacht	 ½ 	 5.50

Aranciata Giovanni Passarelli	 0.27 	 4.20

Chinotto Giovanni Passarelli	 0.27 	 4.20

Limonata Giovanni Passarelli	 0.27 	 4.20

Lemonsoda / Oransoda	 0.33     4.30

Estathé Limone 	 0.33 	 4.30

Cedrata / Ginger Beer Tassoni 	 0.18 	 4.90

Bitterino / Gingerino	 0.1 	 4.10

Iessi Soda alkoholfreier aperitivo 		  5.90

Alle Preise in Euro inkl. Mwst.   Servizio non incluso

APERITIVI E COCKTAILS

Negroni alpino	 8 	 11.50

Amaro alpino, Grin Gin, Cocchi americano, Soda

Supernegroni 	 8 	 11.50

Luxardo Bitter, Grin Gin, Antica Formula	 	

Negroni sbagliato super 		 10.90

Luxardo Bitter, Antica Formula, Prosecco	 	

Amaro Orange alkoholfrei 		  5.90

besser als Campari Orange 		  6.90

Antica Formula roter Wermut	 	 6.90

Cocchi rosso / americano	 	 6.90

besser als Campari Soda	 	 5.90

Cynar Soda	 	 5.90

Aperol Soda	 	 5.90

VINI E BOLLICINE

Zweigelt rot, Demeter Naturwein
Georg Schmelzer, Gols 
bio Grüner Veltliner weiß
Weber, Roseldorf
Vini italiani sfusi a bicchiere	         		   5.90 - 8.90

Prosecco di Treviso Brut	 	 5.90	  0.75 	 29.00

Spumante Brut Nature, Vignalta			   0.75 	 39.90

Spritzer 	 ¼	 4.20	 ½	 7.50

Sommerspritzer	 ¼	 3.80	 ½	 6.80

	 	 4.20
	 ¼	 7.50
	 ½	 14.20
	 1 	 27.00

Schremser  
Premium Lager 

 
Birra 
stagionale   

Schremser Roggen bio Weißbier
Trumer Freispiel alkoholfrei

Gusswerk Jakobsgold alkoholfrei

Theresianer Pils Trieste 1766	
Moretti 
Peroni 	
	

	 0.2 	 3.30

	 0.3 	 4.30     

	 0.5 	 5.30 

	 0.2 	 3.70

	 0.3 	 4.70     

	 0.5 	 5.70 

	 0.5 	 5.70

	 0.33 	 4.90

	  0.33 	 4.90

	 0.33 	 4.90

	 0.3 	 4.90

	 0.33 	 4.90
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SPRITZ
 

Dell' Erborista Honig-Rhabarberbitter 	 	 6.90

Iessi Bitter mit feinen Zitrusnoten aus dem Friaul 	 	 6.90

Agrumi  hausgemacht 	 ¼	 6.90

Super Cattivo Bitterorangenlikör   	 ¼	 6.90

Cynar  Artischockenbitter 	 ¼	 6.90

besser als Campari   	 ¼	 6.90

Limoncello hausgemachter Zitronenlikör   	 ¼	 6.90

Mandarino Mandarinenlikör   	 ¼	 6.90


