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pizza estiva O 20.90
Biffelmozzarella DOP, rote und gelbe
Cherrytomaten, Grana, Olio di Limone aus

eingelegten Amalfizitronen & Mandeln

nu millione

Margherita mit zartem Beinschinken
Salame piccante napoletano, Funghi
Olive di Gaeta, Artischocken

20.90

bresaola O

Mozzarella - Fior di Latte d'Agerola
zart gereifter, |uftgetrocknerer
Rohschinken vom Rind, Rucols, Grana

18.90

bufala fresca
nach dem Backen: Biiffelmozzarella DOP
Basilikum, bio Olivensl, Cherrytomaten

©

17.90

pizza speciale
nach Lust, Laune und Saison

UNSER

FRAGEN SIE

SERVICETEAM!

EDHZZE BM&[N]@[H]E O ohne Tomatensauce

bianca O
Mozzarella - Fior di Latte d'Agerola
Cherrytomaten, Rucola & Grana

15.90

verdura O IET

je nach Angebot der City Farm
im Augarten - frisch, saisonal und mit

viel VITAMINEN!

15.40

patate O 14.50
Kartoffeln, Rosmarin, Panna

Mozzarella - Fior di Latte dAgerola

mari’ O
Panna, Mozzarella - Fior di Latte d'Agerola
Salsiccia, Funghi

17.90

6.50/8.90
+4.90

insalata mista klein/grof}

+ mozzarella di bufala
saisonale Blattsalate
frisch von der City Farm im Augarten
mit Cherrytomaten, Fenchel, Karotten

focaccia Oregano, Salz, Olivensl  8.50

olive klein / grof 3.90/5.90

DI-FR MITTAGSESPRESSO NACH DER PIZZA 1.50  MITTAGSSALAT ZUR PIZZA 4.90
FOR INFORMATIONEN ZU ALLERGENEN WENDEN SIE SICH BITTE AN UNSER GESCHULTES SERVICETEAM

PIZZE CLASSICHE
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margherita 11.50
Tomaten, Basilikum

Mozzarella - Fior di Latte d'Agerola
marinara 10.50
Tomaten, Knoblauchél, Oregano

salame 14.90
Margherita mit Salame piccante

cotto e funghi 15.90
Margherita mit feinem Beinschinken
Champignons

salsiccia al finocchielto 15.90
Margherita mit grober Hauswurst von

der Fleischerei Dormayer in

Langenzersdorf, Fenchelsamen

bufala 16.90
Tomaten, Olio al basilico

Mozzarella di Bufala Campana DOP

provola e pepe 15.90
Margherita mit gerduchertem Kase

schwarzer Pfeffer

crudo e rucola 18.90
Margherita mit italienischem Rohschinken
Rucola & Grana

acciughe 15.90
Tomaten, Alici di Cetara - Sardellen von

der Amalfikiste, Kapern, Olive di Gaeta
ripieno 15.90
geftllt mit: Ricotta, feinem Beinschinken
Mozzarella - Fior di Latte d'Agerola

rucola & grana 3.00
olio di limone Salzzitronenpesto 1.50
olio all'aglio Knoblauchsl 1.50
olio di basilico Basilikumsl 1.50
verdura stagionale Gemise 3.00
olive di gaetla dunkel, ohne Stein 2.00
pomodorini Cherrytomaten rot/gelb 2.50
funghi Champignons 2.00
carciofi gegrillte Artischocken 2.50

Pizza Iau’



